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Evite pedidos perdidos o incorrectos y promueva el funcionamiento organizado en la cocina.
Perfecto para que las empresas simplifiquen la comunicacion.

N9 reinventa los pedidos tradicionales en la cocina y recupera automaticamente los tickets
enviados por los sistemas POS.




Cuerpo de aleacidn de aluminio, Excelente diseno de disipacion de calor
mas duradero y con una vida util mas larga. para una larga vida util y confiabilidad

en cocinas calientes.

Exterior a prueba de aceite y polvo,

Diseno sin ventilador,
optimizado para entornos de cocina.

Mas silencioso
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Estandar universal VESA 75 que permite varias opciones de montaje:
techo, pared o encimera.

Con pantalla LCD panoramica FHD 1920*1080, Disfrute de un generoso espacio visual,
Ofrece imagenes realistas y de alta calidad. asegurando una practicidad y
claridad incomparables.
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N9

ESPECIFICACIONES
Procesador RK3568 ARM Cortex-Abb de cuatro ndcleos, hasta 2,0 GHz
Memoria LPDDR4 4 GB (max. 8 GB)
Almacenamiento EMMC FLASH 32GB (Max. 256GB)
Sistema S0 (compatible) Android 11.0
Alimentacion 12V/5A(60W)
WIFI Wi-Fi 802.11b/g/n
Bluetooth BT3.0/BT4.0
LCD LCD FHD de 21,5 (retroiluminacion LED)
Pantallay Touch Brillo : 500 liendres
Resolucion Full HD 1920x1080
Touch PCAP 10 puntos Multitactil
DC Input ]
RJI1 ]
LAN 1(10MB/100MB/1000MB)
USB 2xUSB 2.0, 1xUSB 3.0, 1xUSB 3.0(0T6)
Interfaz CON 1
Interruptor de alimentacion ]
Tarjeta TF 1
Tarjeta SIM ]
Audio 1 entrada de microfono, 1salida de alto falante
Montaje en pared T5*Tomm
Dimension (AnchoxPrxA cm) b30*325*h3mm
Tamano del paguete (AnchoxPrxA cm) | 580*375*115mm
» Peso 6,0 kilos
Fisico ,
Peso del paquete 7,0 kilos
Material de la carcasa Liga de Aluminio
Color Negro
Certificaciones CE, RoHS, FCC
Refrigeracion Sin ventilador
Ambiente Temperatura de funcionamiento 0°C - 50°C
Temperatura de almacenamiento -15°C - 60°C

Ahorra papel en una solucidn 100% digital, organiza la produccién
y entrega de pedidos con baja inversidn
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